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希望大家不要白花錢

注意聽會教你如何省錢的防制

參考短片:張博士說環保知識
https://www.tiktok.com/@ccl689154?is_from_webapp=1&sender_device=pc

希望大家不要白花錢

注意聽會教你如何省錢的防制

參考短片:張博士說環保知識
https://www.tiktok.com/@ccl689154?is_from_webapp=1&sender_device=pc
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如果排氣口有很多油垢與煙氣就代表防制效能不好，會被陳情。
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議題1:餐飲業都要裝防制設備嗎?議題1:餐飲業都要裝防制設備嗎?

1.異味逸散遭到陳情者

2.法規列管對象
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議題2.如何簡易判別安裝的油煙防制系統是否有效議題2.如何簡易判別安裝的油煙防制系統是否有效

1.安裝後還有沒有煙氣排出

2.有沒有考慮噪音的產生

3.油垢有沒有每日清理

4.有沒有做好每日檢查紀錄

如果不懂沒關係，接下來好好為你解說
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2 餐飲業油煙防制設備選用實務

餐飲業空氣污染物防制設施管理辦法
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餐飲業空氣污染物防制設施管理辦法
⺠國 110 年 08 月 24 日

行政院環境保護署公告
中華民國 110 年 2 月 5 日
環署空字第 1101012137 號

餐飲業空氣污染物防制設施管理辦法
⺠國 110 年 08 月 24 日

行政院環境保護署公告
中華民國 110 年 2 月 5 日
環署空字第 1101012137 號
行政院環境保護署統計餐飲業所排放之細懸浮微粒排放量約占全國
百分之三點二，考量已登記之餐飲業達十四萬餘家且大多數集中於
都會區，餐飲業作業場所污染排放尤其影響緊鄰之都會區居民日常
生活，倘餐飲業排放油煙未妥善收集處理，將對區域空氣品質造成
影響，常引起餐飲業作業場所鄰近之住宅區或住商混合區居民之陳
情，實有管制之必要。鑑於餐飲業空氣污染防制設施及相關控制技
術已日漸成熟，行政院環境保護署爰依空氣污染防制法第二十三條
第二項規定授權，強制一定規模餐飲業設置及有效操作污染防制設
施，據以落實餐飲業空氣污染物之管理，達到防制餐飲業空氣污染，
維護生活環境及國民健康之目的。



其要點如下：其要點如下：
一、法源依據。（第一條）

二、本辦法用詞定義。（第二條）

三、本辦法之適用對象為列管餐飲業。（第三條）

四、列管餐飲業應設置集氣系統及應符合之規範。（第四條）

五、列管餐飲業設置油煙處理設備及應遵行記錄操作、清潔或保養之相
關規定。（第五條）

六、列管餐飲業設置監測儀表或監測設施之位置，及無法設置時報請直
轄市、縣(市)主管機關同意之替代方式。（第六條）

七、新設及既存列管餐飲業改善緩衝期之規定。（第七條）

八、本辦法施行日期。（第八條）
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本辦法之法源依據。

第一條 本辦法依空氣污染防制法第二十三條第二項規定訂定之。

空氣污染防制法第二十三條第二項內容:

固定污染源及其空氣污染物收集設施、防制設施或監測設施之規格、
設置、操作、檢查、保養、記錄及其他應遵行事項之辦法，由中央
主管機關定之。
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第二條:本辦法用詞，定義如下:

一、餐飲業：指從事餐食調理、餐飲承包或提供作業場所
從事烘、烤、煎、炒、油炸、煮等餐食調理
作業之行業。
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四、營業面積：指餐飲業經營所使用之總樓地
板面積，包括營業事務辦公空
間、烹飪作業區及座位區等。
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總樓地板面積參考建築技術
規則建築設計施工編第一條
定義，為建築物各層包括地
下層、屋頂突出物及夾層等
樓地板面積之總和。

建物樓地板面積無法顯示餐飲業
營業區域或無分隔區域可作為主
管機關認定依據者，餐飲業可佐
以相關文件提供證明作為參考，
如丈量結果、租約面積等資料

應納入計算範圍

不需納入計算範圍

烹飪區
(廚房)

座位區

陽 辦公室事務區
台 、洗手間



五、污染防制設施:五、污染防制設施:

包含集氣系統、油煙處理設備、監測設施、排氣管線。
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油煙處理設備

六、集氣系統：指可將油煙、異味污染物捕集並防止污
染物逸散之系統，包含氣罩、連接裝置
及風車。

六、集氣系統：指可將油煙、異味污染物捕集並防止污
染物逸散之系統，包含氣罩、連接裝置
及風車。
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監測設施：指可記錄入口溫度、廢水流量及氣體風
量之設施。
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溫度計
流量計

壓差計

七、油煙處理設備:七、油煙處理設備:

指可將油煙、異味污染物去除及處理之設備，其類型為靜電
集塵器、濕式洗滌器、活性碳吸附裝置、臭氧處理設備或其
他處理設備。

16



八、排氣管線：指與集氣系統或污染防制設施相連接，用
於輸送氣體之管線。

九、集氣風量(Q)：指氣罩面速度(V)與氣罩開口面積(A)

之乘積。Q=AV (決定設備規格)

十、氣罩面速度(V)：指將氣罩開口面均分矩形網格，各
矩形網格面積不大於零點零九平方公尺
且各邊邊長應小於零點三三公尺，以各
網格中心點所測得氣體流速之平均值。
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第三條:本辦法適用對象如下:
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應納入計算範圍

不需納入計算範圍

陽 辦公室事務區
台 、洗手間

烹飪區
(廚房)

座位區

管制對象條件及規模適用行政區域

一、營業面積達一千平
方公尺以上且產生油煙
之餐飲業。
二、座位數達三百個以
上且產生油煙之餐飲業。

基隆市、桃園市、新竹
縣、新竹市、苗栗縣、
臺中市、彰化縣、南投
縣、雲林縣、嘉義縣、
嘉義市、臺南市、高雄
市、屏東縣、宜蘭縣、
花蓮縣、臺東縣、澎湖
縣、金門縣、連江縣。



第三條:本辦法適用對象如下:
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管制對象條件及規模適用行政區域

一、以店面型式經營之燒烤業或排餐館。
二、燒烤業或排餐館以外，其他資本額達新臺幣十萬元以
上且營業面積達一百平方公尺以上，以店面型式經營且產
生油煙之餐飲業。

臺北市

一、燒烤業、排餐館及連鎖餐飲業。
二、燒烤業、排餐館及連鎖餐飲業以外，其他營業面積達
一百平方公尺以上或座位數達三十個以上且產生油煙之餐
飲業。

新北市

第四條:本辦法所稱集氣設施種類如下:
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上吸式氣罩：氣罩收集面應自烹飪設施垂直投影面向外延伸15公分，且與
烹飪鍋具上緣之垂直距離不得大於120公分。

側吸式氣罩：氣罩收集面前緣與烹飪設施實際烹飪區域中心點或對角線交
叉點之水平距離不得大於45公分，且氣罩面積應為實際烹飪
區域面積之30%以上。

上吸式氣罩

鍋具上緣至氣
罩垂直不得大
於120公分以鍋具投影

至少往外延
伸15公分

集氣方向

氣罩邊界即為阻隔設施（如牆 面等）實
務無法向外延伸，建議調整烹飪設施位置

側吸式氣罩

水平距離不得
大於45公分

烹飪區域

集氣方向



第四條 列管餐飲業應設置集氣系統，並維持系統正常運作。第四條 列管餐飲業應設置集氣系統，並維持系統正常運作。
前項集氣系統應設置排氣管線，其設置符合下列規定之一：
一、採上吸式氣罩者：氣罩之收集面應自烹飪設施垂直投影面向外延伸十五公分，

且與烹飪設施之垂直距離不得大於一百二十公分。

二、採側吸式氣罩者：氣罩之收集面前緣與烹飪設施之實際烹飪區域中心點或對角
線交叉點之水平距離不得大於四十五公分，且氣罩面積應為
實際烹飪區域面積之百分之三十以上。

第一項集氣系統之氣罩面速度應符合下列規定：

一、屬新設列管餐飲之集氣系統，採上吸式氣罩者其氣罩面速度應達每秒零點五公

尺以上，採側吸式氣罩者其氣罩面速度應達三公尺以上。

二、屬既存列管餐飲業之集氣系統，其氣罩面速度未能達每標準以上者，應於直轄
市、縣(市)主管機關通知改善之期限內完成改善，改善期限以三十日為上限。

前二項集氣系統之操作條件或數值，得有百分之十之容許差值。
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第五條 列管餐飲業應設置油煙處理設備，其設計處理風量不得小於
集氣系統實際集氣風量，並應維持設備正常運作，且應依下
列規定記錄操作、清潔或保養情形：(1/2)

第五條 列管餐飲業應設置油煙處理設備，其設計處理風量不得小於
集氣系統實際集氣風量，並應維持設備正常運作，且應依下
列規定記錄操作、清潔或保養情形：(1/2)

一、每日油煙處理設備操作情形：
（一)使用靜電集塵器之油煙處理設備，應記錄操作時間及電壓或電流等主要

操作參數。
（二)使用濕式洗滌器之油煙處理設備，應記錄操作時間、進水用量等主要操

作參數；有添加化學藥劑者，應記錄使用藥劑之種類及加藥量。
（三)使用活性碳吸附裝置之油煙處理設備，應記錄操作時間及壓差等主要操

作參數。
（四)使用臭氧處理設備之油煙處理設備，應記錄操作時間及操作電壓或電流

等主要操作參數。
（五)使用前四目以外之其他油煙處理設備，應記錄操作時間或該設備之主要

操作參數。
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第五條 列管餐飲業應設置油煙處理設備，其設計處理風量不得
小於集氣系統實際集氣風量，並維持設備正常運作，且
應依下列規定記錄操作、清潔或保養情形：(2/2)

第五條 列管餐飲業應設置油煙處理設備，其設計處理風量不得
小於集氣系統實際集氣風量，並維持設備正常運作，且
應依下列規定記錄操作、清潔或保養情形：(2/2)

二、 每月至少清潔或保養一次，並記錄執行項目及執行方式。

前項第一款油煙處理設備操作與第二款執行清潔或保養之紀錄，及其
相關憑證資料應保存二年備查。

列管餐飲業設備應有效操作及實際執行保養，爰要求保留油煙處理設
備操作、保養紀錄及相關憑證資料（如:發票、收據、合約等）二年，
以供確認其能有效保養。

23

第六條 列管餐飲業設置之污染防制設施應具備可顯示主要操作
參數之監控儀表或監測設施，並應設置於可供直轄市、縣（市）
主管機關查核之處。但污染防制設施之位置不易查核者，得報經
直轄市、縣（市）主管機關同意以水表、電表替代。

直轄市、縣（市）主管機關得令列管餐飲業針對所設置之污染防
制設施增設獨立電表或水表，並記錄每日用電量或用水量資訊，
紀錄應保存二年備查。

24



第七條

新設列管餐飲業應自中華民國一百十一年一月一日起符合本辦
法規定。

既存列管餐飲業應自一百十一年二月一日起符合本辦法規定。
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紀錄表樣式-靜電機、活性碳紀錄表樣式-靜電機、活性碳
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紀錄表樣式-濕式洗滌器、清潔保養紀錄表樣式-濕式洗滌器、清潔保養
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餐飲業油煙防制設備選用實務



29

 餐飲業油煙防制選用實務

如何避免煙氣與噪音是重點

 餐飲油煙形成的原因 餐飲油煙形成的原因

從事烘、烤、煎、炒、油炸、煮等餐食調理作業致產生明顯之粒狀污
染物與氣味。

大部分因為燒烤加熱所產生 (非加熱就有很重的味道者不再此次討
論的範圍)

30
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排煙管出口距離鄰地境界線、進風口及基地地面不得小於三公尺。

排煙口

鄰地境界線

基地地面

進風口

太窄了

排放口不得連接至下水道或溝渠中，且不得朝向毗鄰住宅之窗

戶、門或其他入氣口。

朝向毗鄰
住宅之窗戶

32



 要設置適合的排放口位置 要設置適合的排放口位置

煙囪在屋頂上，高度遠
低於建築物的高度(等同
於屋頂的vent)，所以煙
囪排放蓄積在建築物屋
頂和下風處

煙囪在屋頂上，高度約
為建築物的高度，煙囪
排放部分蓄積在建築物
的下風處

煙囪在屋頂上，高度為
建築物的高度的1.5倍，
所以煙囪的排放有很好
的擴散而不會蓄積在建
築物屋頂和下風處

有效煙囪高度(煙囪高度＋煙流上衝高度)增加一倍，則下
風最大濃度下降為原來的1/7。
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錯誤的排放口設計，無法有效擴散錯誤的排放口設計，無法有效擴散
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排在防火巷易造成陳情排在防火巷易造成陳情
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比較佳的排放口 注意:煙氣與噪音比較佳的排放口 注意:煙氣與噪音
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防制設備要操作在溫度低的條件下效能才會好防制設備要操作在溫度低的條件下效能才會好

溫度降低可將蒸汽凝結成液滴與油滴，利於靜電集塵收集。

溫度降低可增加水洗時氣體溶解度。

溫度降低可增加活性碳吸附效能。

溫度降低可降低氣味分子的蒸汽壓，降低味道的感知。
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選用原則:選用原則:

當排放口有明顯煙氣之最佳去除設備選用，靜電集塵器。

當氣流溫度不高於室溫5℃，無明顯煙氣只有異味之去除設備，可選
用活性炭吸附設備或水洗設備

當安裝靜電集塵器後，滿足設備入口低溫且排放口無視覺之煙氣，
但仍有不可接受之味道時

建議設備組合方式，可強化氣味的去除

1.靜電集塵器(前端)+活性炭吸附設備(後端)
2.水洗設備(前端)+靜電集塵器(後端)

#請注意設備前後順序不可裝錯#
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設備原理：利用高壓電極放電使油霧帶電，
使帶電油霧粒子被電極板吸收。

設備效能：油煙處理效率：約70%～90%
異味處理效率：20%(建議搭配活性碳設備)
保養方式：

(a) 清洗集塵板及過濾器。
(b) 進行設備定期維修。
(c) 高壓電產生器易故障，應定期檢修。

靜電集塵器防制設施設備簡介(1):

要有好的設計規劃，才會有好的收集效果



高效能靜電集塵器設計操作注意事項高效能靜電集塵器設計操作注意事項

排放口

靜電集塵器

1) 安裝後於排放口還可看見煙氣，代表效能不足
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1.設備大小由抽風量決定
抽風量愈大所需要設備愈大 (愈貴)。

2.集氣罩面積愈大抽氣量愈大。
3.集氣罩高度愈高，抽氣量愈大。

Q=A V



靜電集塵器

排放口

2)設備前端裝設溫度計：
設計氣流入口溫度溫度建議不超過室溫5℃，(法規要紀錄之參數)

溫度能愈低效能愈好，因為降溫可讓油氣凝結成氣膠，利於靜電機收
集。

氣流降溫方式:前端氣冷、水冷式或加裝冰水熱交換。
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3)靜電機前後端要有導流分配裝置，讓氣流可於設備內均勻分布，
讓效能提升。

44

沒有導流分配裝置



• 氣流方向要從板線放電區進入。

• 靜電區氣流平均速度 < 5m/sec。

• 靜電區氣流停留時間> 0.3 sec~0.6 sec。

• 氣流平均速度愈小，氣流停留時間愈長效果愈好。

• 必要時可多模組串並聯使用。

• 請設備商檢測風速或氣流量，並提供此設計值。

45

靜電區

板
線
放
電
區

板
板
收
集
區

氣流入口

4) 建議高效能之設計值

5)要有電壓與電流表可供操作時參考(法規規定要記錄)

放電系統不正常:
1.當電壓或電流值比初次安裝操作時之讀值

比較，發現偏高或偏低皆代表放電系統不
正常。

2.當電壓或電流值於操作時發生不正常快速
跳動頻率超過每分鐘5-10次。或持續5分鐘
以上。

處置方式: 清洗集板或請專業檢查避免設備因不正常放電損壞
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6)操作維護注意事項6)操作維護注意事項

1.收集板需常需每日檢查，是否有油垢累積現象，避免因設備高壓
放電時將油垢點燃起火。

2.生意興隆之燒烤店建議每日清洗集板，可人工自行清洗或選用具
自動清洗的設備。

3.前端靜電集塵器有連結洗滌塔、水霧設備或水氣較多的氣流，可
避降低油垢起火現象，但靜電集塵器請選用具水汽絕緣防護者。

4.如要自行清理清洗收集板，請按廠商教導標準操作程序操作，避
免誤觸高壓電。
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＊活性碳吸附裝置簡介 應急很好用但是必須常更換

 設備原理：利用活性碳網或活性碳粒子吸附氣味分子。

 設備效能：
 不建議直接用於處理油煙或高溫處，會造成阻塞且有火

災危險。要安裝於高效能靜電將油滴或水滴去除之後避
免阻塞。

建議操作條件
• 氣流溫度不高於室溫5℃
• 前後端要有導流分配裝置，讓氣流可於設備內均勻分布
• 吸附區氣流建議平均速度< 2.5 m/sec

 保養方式：更換活性碳，碳粒或活性碳濾布。
導流分配裝置

吸附區

(如果< 1 m/s 更好。)
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＊濕式洗滌塔設備簡介 一定要清洗與換水否則會更臭

 設備原理：利用吸收原理吸收氣狀物，具降溫作用，
對粒狀物去除效能較差。可當成油煙前處理設施。

 保養方式：
(a) 定期清洗設備元件
(b) 進行循環水更換
(c) 填充材易阻塞，應定期檢視、清洗更換。

建議操作條件
• 循環水之溫度不高於室溫10℃
• 吸收區氣流建議平均速度1~3 m/sec，

吸收區氣流建議停留時間>0.5 sec

濕式洗滌塔操作注意事項濕式洗滌塔操作注意事項
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1.抽水機與水洗噪音聲大，要做好噪音防
護措施。

2.洗滌塔清潔度不足、循環水更換不足會
造成異味更嚴重，因此要注意每日清潔
保養與換水。

3.要注意含油脂廢水處理與排放問題，建
議廢水排放區要加裝油脂分離器。

4.避免水霧白煙現象，要安裝良好的除霧
設施，

5.如果水溫過高吸收效能會下降，也會造
成異味更嚴重與水霧白煙現象，可藉由
增加補水量已將低洗滌水之溫度。

循環水

補
水

氣流分配板
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防制設備一定要清洗保養才有效能!

油垢太多恐因
放電起火

承接油盤未清

異味來源

研究方法-油污極板清潔測試
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油污極板 鹼液浸泡搖晃

測量風速及電壓

清潔後極板

放入ESP內開啟ESP及風機

清水浸泡搖晃

使用儀器進行測量



結果和討論(油污電極板清潔之測試)
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碳烤雞排店油污電極板清潔前後差異

結果和討論(油污電極板清潔之測試)

54
碳烤雞排店油污電極板去除效率



結果和討論(油污電極板清潔之測試)
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碳烤業油污電極板清潔前後差異

結果和討論(油污電極板清潔之測試)
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碳烤業油污電極板去除效率
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https://news.tvbs.com.tw/world/761158 https://news.tvbs.com.tw/world/864303

管路設備要設計可清洗，而且要常清洗否則會引起火災!

餐飲業防制設備噪音防制方法

基本原理就是減少發聲體的振動和能量。
收集設備

管路

污染防制設備

抽風機
排出口
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收集設備

管路

污染防制設備

抽風機
排出口

噪音防制方法-加大距離讓音量衰減

 餐廳於設置規劃時，即應將機械，
防制設備，管路等設施等噪音源與
鄰近受體距離加大，使音源能量因
距離增加而降低，這是最經濟的方
式。
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距離越遠，聲音越小

收集設備

噪音防制方法

 排煙收集罩與牆面接合時可採用防震矽膠墊片，
防震橡膠螺絲。避免收集設備因震動撞擊牆面產
生噪音。
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收集設備
管線

噪音防制方法-管線的噪音防制

(1)摩擦噪音的控制

 避免彎管或急遽角度改變之管線排

列。

 避免管徑急遽變化。

(2)管線支撐連接振動

 管線連接處改為撓性或伸縮性接頭

或銜接處夾入防振材料。

 支撐系統與管線間的防振處理。

 懸吊系統防振處理。
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噪音防制方法-防制設備與抽風機加裝防震系統

收集設備
管路

污染防制設備

加設隔音減振墊
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管路 污染防制設備

抽風機
排出口

靠近鄰近住戶
可設置隔音牆

減少管路與設備設計
於室外的部分，可降
低聲音外傳能量。

靠近鄰近住戶可設置
隔音牆或設置植栽牆
吸收噪音

設置植栽牆
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管路與設備移至室內

結論結論
1.請注意排放口位置。

2.防制設備效能效能要好，設計氣流入口溫度溫度建議不超過室溫5℃，且設備前後要
有導流裝置。

3.設備商應提供相關的設計與操作手冊，並給予效能保證與保固。

4.設備選用建議:當氣流溫度不高於室溫5℃，無明顯煙氣只有異味之去除設備選用活
性炭吸附設備或水洗設備。

5.當排放口有明顯煙氣之最佳去除設備選用靜電集塵器。

6.可強化煙氣與氣味去除的建議設備組合方式:

(1)靜電集塵器(前端)+活性炭吸附設備(後端)

(2)水洗設備(前端)+靜電集塵器(後端)

7.防制設備系統設置請注意要避免產生噪音與震動。

8.管路與設備要定期清洗保養，以確保設備效能與避免火災。要有每日操作紀錄。

9.建議要尋求專業廠商設計。
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案例分享

無導流分配裝-效能出不來無導流分配裝-效能出不來
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即使有導流，於排放口還可看見煙氣，代表效能不足即使有導流，於排放口還可看見煙氣，代表效能不足
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沾滿油的活性碳也是異味來源沾滿油的活性碳也是異味來源
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沾滿油的濾布也是異味來源沾滿油的濾布也是異味來源

69

排氣口都是油垢，異味重!排氣口都是油垢，異味重!
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管道中的油垢也要清理管道中的油垢也要清理
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設備不要安裝在人不易到的地方設備不要安裝在人不易到的地方
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要確實保養設備要確實保養設備
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拉煙囪要看風水，不要冒煙最重要拉煙囪要看風水，不要冒煙最重要
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有裝防治設備，排氣口向上是優點 有靜電油煙防制設備，排放口在人的高度，建議排氣管向
上超過人高1.5倍或2.2m以上更有利於擴散。
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1.目前氣罩集氣效能不足，建議調整
氣罩的設置與抽風量
2.目前靜電規格太小，處理效能不足，
建議找專業的廠商，增加或放大規格
以符合廢氣風量。
3.排氣口不要裝置塑膠袋，會增加系
統阻力，並且不利擴散。
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聯絡窗口聯絡窗口

澎湖縣政府環境保護局
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