
職人手作日式烹調技巧

壽司飯與握壽司實作、壽喜燒漢堡排、大

阪燒、茶碗蒸、蟹肉鳴門捲佐蛋黃醋。

經典素食饗宴烹調技巧

植物青醬松子飯、素黃金炸蝦、素蒲

燒鰻、古早味蚵仔酥、紅燒獅子頭。

拾味中式餐盒烹調技巧 

梅乾扣肉、紹興醬滷東坡肉、古早味酥炸

雞腿、紅糟香烤嫩雞腿、酒香紅燒肉。

歐陸舒肥料理烹調技能

法式煎鴨胸、海鮮燉飯、紙包鱸魚、起司剝

皮辣椒雞腿捲、海鮮墨魚麵。

 AI餐飲數位軟體操作

網路短影音企劃、手機影片拍攝實

務、美食視覺構圖與剪輯技巧。

課程內容

複合式料理培訓班

甄試時間  115/08/24(一)  14:00 p.m.
報名身分  已年滿15歲以上之失業者

報名方式

上課日期  115/09/01-115/10/30
上課時間  每週一至週五 08:30~17:30
上課&      澎湖縣馬公市文光路25巷
甄試地點  16弄1號(澎湖靈光殿旁)
訓練時數  300小時
截止日期  115/08/18(二)

澎湖縣115年度失業者職業訓練計畫
社團法人屏東縣美食交流協會

由勞動部就業安定基金補助 廣告

符合特定身分協助

申請領生活津貼

每月17,700元。

           
顏小姐0937640460

柳小姐08-7328447、08-7327719

(聯絡時間周一~周五，8:30-17:30)

社團法人屏東縣美食交流協會 屏東市忠孝路309-2號
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